ENTREES

Salade comtoise (saucisse de Montbeliard, Comté, noix)
Carpaccio de melon et fleurs de jambon cru =

PLATS

Ballotine de volaille sauce forestiere, gratin aux cepes,
frites de caroctes A
Filet de truite aux amandes, riz et fenouil roti

FROMAGES

Bb‘tffet de fyoma es de nos régions, fmis et secs
Piece montee de %romages, fruics frais (supp 4€)

DESSERTS

Buffer de mignardises
Gateaux type framboisier, foret noire, ...
Piece montee
(Prix a définir selon votre choix)

Si vous avez des allergies alimentaires veuillez
preciser.




ENTREES

Panna cotta a la feta et son coulis de poivrons rouges
Duo de truite de’la Semine: Gravlax et truite fumee
par nos soins

PLATS

Filet d’'omble au Cremant du Jura, riz pilaf et legumes
A de saison
Cote de veau aux morilles, pommes de terre grenailles et

purée de petits pois <

FROMAGES

qufet de f)/foma es de nos regions, secs et frais
Piece montée de f%romages, fruics frais (supp 4€)

DESSERTS

Buffet de mignardises
Gateaux typelfr‘amboisiey, forét noire...
iece montee
(Prix a definir selon votre choix)

Si vous avez des allergies alimentaires veuillez
preciser.




ENTREES CHAUDES

Cassolette de St Jacques
Veloute de légumes de saison, huile de truffe

ENTREES FROIDES

Tartare de truite Gravlax
Millefeuille de foie gras, pomme Granny Smith,
vinaigrette aux agrumes

TROU JURASSIEN

PLATS

Souris d’agneau au romarin, petit epeautre et legumes
rotis
/ Pavé de truite sauce beurre blanc, lentilles beluga et
tombée d’epinards

FROMAGES

\qufet de fyoma es de nos régions, secs et frais
/ Piece montee de %romages, fruits frais (supp 4€)

DESSERTS

Idem 2 autres menus

Si vous avez des allergies alimentaires veuillez < —
preciser. S



